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“This range of products, either cured or cooked, 
is sliced daily into fine artisan slices and packed 
by hand in the shape of “flowers”. Our slicing 
system guarantees a better expression of the 
product in the mouth.”

“Diese Auswahl an Produkten (luftgetrocknet oder gekocht) 
wird täglich nach handwerklicher Tradition in feine 
Scheiben geschnitten und von Hand in Form von “Blumen” 
verpackt. Unser Schneidesystem garantiert einen besseren 
Geschmack.“
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Fine artisan slices of high quality charcuterie 
products, ideal for sharing in “Tapa” format. A 
practical and premium solution for your special 
events.
Our wide selection of sliced products are the 
ultimate combination to amaze your family and 
friends.

Feine, handwerklich vollendete Scheiben von hochwertigen 
Charcuterie-Produkten, optimal zum Teilen im “Tapa”-
Format. Eine einfache und erstklassige Wahl für Ihre 
besonderen Anlässe.
Unsere große Auswahl an aufgeschnittenen Produkten 
bietet einen exquisiten Gaumenschmaus, mit dem Sie Ihre 
Familie und Freunde überraschen.
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AUFSCHNITT AUF TRADITIONELLE ART 

Fine artisan slices of acorn-fed ibérico shoulder - 75% iberian breed1

Paleta ibérica - Aufschnitt auf traditionelle Art vom Vorderbein - 75 % iberische Schweinerasse1

Fine artisan slices of lomo curado - pork loin 50% Duroc2

Schweinelende - Aufschnitt auf traditionelle Art – 50% Duroc2

Fine artisan slices of cooked ham3

Kochschinken - Aufschnitt auf traditionelle Art3

Fine artisan slices of reserve Salchichón4

Salchichón reserva - Aufschnitt auf traditionelle Art4

Fine artisan slices of Duroc cured ham5

Duroc-Schinken - Aufschnitt auf traditionelle Art5

Fine artisan slices of turkey breast6

Feine Putenbrust - Aufschnitt auf traditionelle Art6
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